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OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

Il nostro olio di oliva da cultivar Randazzese e Nocellara

dell’Etna proviene da ulivi di oltre sessant’anni di età,

posti sulle terrazze del terreno a Castiglione di Sicilia,

confinanti al vigneto centenario. Le olive vengono raccolte

manualmente alla fine di ottobre e molite in giornata,

unicamente mediante procedimenti meccanici. In campo

vengono seguite le pratiche dell’agricoltura biologica.

Dichiarazione nutrizionale

e valori medi  per 100 ml00ml

Energia 3699KJ/900Kcal

Grassi 99,9g

di cui: Acidi Grassi Saturi 13,5g

Carboidrati 0,0g

di cui: Zuccheri 0,0g

Proteine 0,0g

Sale 0,0g

Acidi Grassi Liberi 0,2% ac. Oleico
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